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La Fame esprime un Bisogno, quello di essere Saziati...

. la Cucina invece, eccede la Sazieta, va oltre il necéssario,
' ambisce a soddisfare
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Stuzzica

COME SE FOSSE UN POPCORN @allergeni 1,3,7) =

Ravijolo Fritto di Bufala con Salsé Hostari - 4pz ) € 7.00
TACOS DI PANZEROTTO FRITTO (Allergeni Vari v e d
. Braciola CBT, Stracciatella oy 3 e £ 3.00
i , nell’attesa, usa le =
.S ottoli dallanostra Dispensa . /1 el
" (vasetto ZOOgr con pane ca dd) 7 i . ; a/ T S

QUATRIS Alleresi 1713

£6.00

Oljve, Salsiccia, Provola e Tarallo

TRADIZIONALE (allergeni-t) ‘ : : |
Bruschetta Pomodoro e Rucola - 4pz ' - €£5.00
FANTASIA (Allergeni 1, 7, 12) <) A
Bruschetta a Fantasia dello Chef 4pz ; : : ' SRt € 6.00
Bevande %

" ACOUA NATURALE / FRIZZANTE 1l TR e pag
COCA COLA / COCA COLAO / FANTA ML e 200 e 4.00 11 ;
ICHNUSA non Filtrata 33l =~ SR iy D
RAFFO Lavorazione Grezza 45¢ | ; ¥ v s €500
MASTIO Arte Brassmola
Birra Amglanal

f’

TRE VESCOVI - Tripel 9° 33c| .
Colore Dorato, note di Frutta a Pasta Gialla, Cereale e Arancia S 6.00.

HELVIA Golden AIe 4:7° 33c| : e g
Colore Glallo Dorato Aroma Erbaceo, Gusto Maltato poco Amaro _ € 6.00

'ROAD 77 - American Pale Ale 5,8° 33l , & s ,
Colore Ambrato, Luppoll Americani, Malti Caramellati = . . €6.00
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.,Anti'pasto deII’Hostarl

(minimo 2 persone)

Roll di Melanzana, Mortadella, Scamorza Affumicata, Pistacchio (Allergeni 1, 5, 8)

Bao al Vapore, Pulled Pork, Stracciatella, Radicchio al Primitivo (Allergeni 1, 6, 10)

RoastBeef, Crema Parmantier, Cipolla Croccante (Allergeni 9) :
Porchetta, Mayo deII Hostarl Chips d| Pane (Allergeni 1,9) N _€ 28007 .

':Téglieri 'e Carpac_ci

GRAN TAGL|ERE (Allergeni 1, 7, 12)
Salumi Nostrani, Formaggi Locali, Confettura, O||ve .
Tara||| Verdure Croccanti (cons:g jato per4pqrsone) : € 35.00

IL TAGLIERE (Allergeni 7, 12) e
€18.00

Salumi Nostrani, Formaggi Locali

CARPACCIOQ " - 0

Scottona, Rucola, Grana €10.00

CARPACC|O SPECIAL (Allergeni 8) gt ;
~ Pesto di Limone, Noci, Basilico: €.10.00

,Tar'tar'e. S,cc)tt.o’né s_.u Mni'd'ollo_20.09r

TARTARE BURRATA (Allergeni 1, 7 12) ; P,
Tartare Scottona, Pomodoro Secco Crema di Burrata, Tarallo e 1800

TARTARE TARTUFO. (Allergeni 6, 8) | ‘ _
Tartare Scottona, Mandorle Tostate Mayo Leggera all’ Agllo e -
Olio al Tartufo | | , o e 15,00

h

TARTARE SPICY (lleigeni 7) ‘ | . .
Tartare Scottona, Stracaatella Salsa Splcy, Patate Croccanti , €.15.00

TARTARE FICHI (Allergeni 8) : - iy
Tartare Scottona, Confettura di Fichi, Noci, Polvere di Arancia - € 15.00

TARTARESUMIDOLLO' R £15.00
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il desiderio va

Primi
SPAGHETTI ALUASSASSINA* alergeni ) W s e g

RAVIOLO (Allergeni 1, 5, 8) :
Raviolo ripieno di Bufala, Crema di Zucea : -_ :
Guanc1a|e Croccante, Noci S e R

O RECCH | ETTE (AIIergem 1)

Orecchiette, Crema di Carciofi, Sa|5|cc:|a di Malale ; | '
Cipolla Croccante, Profumo al Tartufo e €.12.00

a’/r’é//f\“?\\\gn >

"os
., /// N

" PRIMO DEL GIORNO

(chiedere dispor?ibilité al Personélé di Sala) .
Panini Gourmet
CLASSICO U.S.A. (Allergeni 1,3, 12)
Hamburger, Uovo Occhio di Bue, Insalata

Pomodoro Mayo Hostari, Pancetta Croccante ~ o 2€:10.00

PULLED & PRIMITIVO (Allergeni 1, 6, 7, 12) ‘
Pulled Pork, Stracciatella, Salsa Barbecue,

Radicchio al Primitivo, Cipolla Croccante : _ € 10.00
ALPIATIO - &% i g R SRR T
Hamburger al Piatto con Patate v ' - €100

*chiedere disponibilita al Personale di Sala
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per arrivare alla

Carni alla Brace

ENTRECOTE SELEZIONE RED+WHITE

(Cuore di Scottona Prima Scelta) - o

COSTATA / T-BONE

(per tagli superiéri‘ad Tkg, rivolgersi al personale di sala)

AGNELLO NOSTRANO

(selezionato dalla Mur-gia)

. COSTATINE DI PECORA

INVOLTINO DI'ANIMELLA

SALSICCIA BI VITELLO
SALTIMBOCCA DI MAIALE - GUSTI VAR

SALSICCIA DI MAIALE PUNTA DI COLTELLQ

Secondo la Tradizione

PECORA E BRACIOLE ALLA R'ZZAUL** (Allergéni 9

TRIPPA ALLA CALABRESE (Alergeni9)

**da prenotare il giorno prima :
O AR

€ 3.00/etto

' €5.00/etto
€ 4.50/etto

- €3.50/etto

€3.50/640, -

e
‘ € 2.50/etto :

e 0lons.

»

€.15.00
SQOgr ,

€800



.,‘Cvo ntorni

CIPOLLE E POMODORINI ARROSTO
PATATE AL FORNO

 INSALATA MISTA |

. CRUDITE

OLIVE NERE SOFFRI'I"TE

FUNGHI GRATINATI ***

LAMPASCIONI ,FRITTI***

DoIC| Home Made

ROCHER - Mousse alla Vaniglia,
Caramello Salato, Glassa Rocher (AIIergenl 9)

: ARACHIDOTTO - Mousse aI Burro di Arachidi

> Riso Croccante, Glassa al Cacao (Allergeni 1, 3, 5, 6, 718)
TIRAMISU (Allergeni 1, 3)
SORBETTO / GELATO

BOMBONIERE - Gelato alla Mandorla, .
Cioccolato al Latte (Allergeni 3, 6, 8)

BOU NTY AL COCCO (Allergeni 3, 7, 8)
STECCO GELATO alla Pesca - Glassato

al Cioccolato Bianco, Croccante al Cioccolato =
Bianco Caramellato, Mandorle Tostate (Allergeni 5, 7)

***non sempre disponibile

S5 Thg

- €6.00
€ 6.00
€5.00
€3.00.
€4.00

€300

- €4.00

€ 4.00

€5.00
£€4.00

S E400

€7.00/

£€8.00

€8.00



non sempre tutto

Fline Pasth v e o mes e
PADRE PEPPE e e S
LIMONCELLO Gl el e
AMARODELCAPO -+ S it &350
FERNET BRANCA i ol s €'1'.5ov
GRAPPA BARRICATA s ey e
WHISKY Gk N © a5
RUMIL e e et

CAFFE ESPRESSO - £ A ) A €150

S5 Thpy



blsogna stappare una [e forse p|u

/4 : ¢ ¢ e
Succede sempre qualcosa di bello
intorno ad una Bottiglia di

2 Bt
(\//m
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Vini Rossi

DOLINE 14° - 75¢l !
Primitivo Puglla LR Co||| deIIa Murgla

GNUUR AMABILE 14°- 75¢/, :
. Primitivo Puglia .G.P. Cantina Gentile

. FLAMINIO 13.5°- 75¢I
 Susumaniello 1.G.P Salento Cantlna VaIIone

SYM BOL 15.5° - 75l | ,
Primitivo Puglia I.G.P. Colli della Murgia

L4

FLAMINIO 135°- 75c] - -
Negroamaro |.G.P Salento Cantina Vallone

APOLLO 13.5°- 75

MontepuIC|ano d’Abruzzo Colline Teramane Cantlna Ausonla

MOTTA DEL LUPO 13- 75cI
~ Nero di Troia Cantina Petrilli

" LE DRITTE 13°- 75¢! *

Agllanlco Colli della Murgia - V|no Naturale Senza Solfltl Aggiunti

”E D’ OLCETTO D'ALBA 13.5°- 75
Barolo 0. Cantlna Virna Borgogno

CASE VEICE 13.5°- 75l :
VaIpohceIIa D63, Cantlna Brlgaldara :

vini Rosati e

DOLINE 132 75¢c| ‘
Nero di Troia I.G. P Colli della Murgla _

CASTEL SERRANOVA 12.5°- 75

- Susumaniello I.G.P Salento Cantina Vallone

Q\QS Tdp P

€ 15.00

€15.00
“€22,00 -

€ 35.00

€2200

" €23.00

€‘22». 00

€25.00"

€23.00

€ 25.00

»

€15.00

€22.00



- ZINZULA 12¢ 75¢i

Negramaro Rosato Salento I.G/T. Cantina Masseria Altamura
ROSA-AE .14° - 75 » ‘
Cerasuolo d-’Abruzzo Cantina Terra dei Beati

SELLAIA 13°- 75¢I ;
' Prlmltlvo Rosato I.G.P. Puglia Pr|m|t|vo 100% Cantlna Colli deIIa Murgla

Vini Bianchi -

LUGANA 13°-75¢l ;
Turbiana Cantina Ca’ Lojera -

FIANO 12°-75¢ .
Greco Bianco 2021 I.G.P. Salento Cantine Archetipo

Bolrlilc'ine

FONDO VICO 10.5°- 75l . .
- Spumante Bianco I.G.P. Puglia Cantina Colli della Muﬂgla

. Uva Greco 50%, Bianco d'Alessano 20%, Malvasia 25%, Mos'(:ato 5% -

GALLETTO 13°-75¢l : :
‘Spumante Rosato |.G.P. Puglla Cantlna Co||| della Murgla
Agllanlco 100%

D'ARAPRI 13°- 75cl

Brut Rosé Metodo Classico
Monte Pulciano 50%, Pinot Nero 50% Sansevero

Vi‘niDoIci Sy

SPUMANTE MOSCATO DOLCE 10.5°- 75¢!
LGP, Puglla Cantina Tenuta Vlgllone 4

ZIBIBBO 16°+ al Calice
Heritage Passito Sicilia-Cantina Francesco Intorcia -

S5 Thg

T €23.00

€20.00

€23.00

€ 25.00

€20.00

€2000

€19.00

€35.00.

€15.00

€:.5.00:



1 - GLUTINE

(cereali, grano, segale, orzo, avena,

farro, kamut, ibridati derivati) :

2- CROSTACEI E DERIVATI

(marini e d‘acqua dolce: gamberi, .
scampi, granchi e simili) .

.

: - 3-UOVA

(yova e prodotti che le contengono:

maionese, emulsionanti, pasta all'uovo)

"4 - PESCE E DERIVATI

(prodotti alimentari in cui é presente
il pesce, anche in piccole percentuali)

.5 - ARACHIDI E DERIVATI :

(creme e condimenti in cui vi sia

anche in piccole dosi) |

6'- SOIA E DERIVATI

(prodotti derivati come latte di soia,

tofu, spaghetti di soia e simili)

. 7 - LATTE E DERIVATI

-(prodotti in cui viene usato il atte:
yogqurt, biscotti, torte, gelato e creme)

occhio ag.'li' |

; &rg

COPERTO € 2.00

o)

einl

8 - FRUTTA A GUSCIO E DERIVATI '
(manddrle, nocciole, noci comuni, '

noci di acagiu, anacardi, pistacchi)

9 - SEDANO E DERIVATI _
(sia in pezzi che all'interno di preparati
per zuppe, salse e concentrati vegetali) -

10 - SENAPE E DERIVATI

(si puo trovare nelle salse

" e nei condimenti, specie nella mostarda)

% g i ,
- 11 - SEMI DI.SESAMO E DERIVATI
" (semi interi usati per il pane, farine

che lo contengono in piccola quantita)

12 - ANIDRIDE SOLFOROSA E SOLFITI '

" (anidride solforosa e solfiti superiori

/

a 10 mg/l in SO2 - conservanti)

13 - LUPINO E DERIVATI ‘
(presenti in cibi vegan sotto forma di:

arrosti, salamini, farine e similari)

14'- MOLLUSCHIE DERIVATI

(canestrello, cannolicchio, capasanta,

cozza, ostrica, patella, vongola, tellina)

per ulteriori informazioni circa gli. eventuali Allergeni contenuti nelle pietanze, chiedere al Personale di Sala
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..;di_ffi'cile-

O @®
- 080 6932019 / 377 3396621
Via Massimo D'Azeglio, 6 - 70022 Altamura (Ba) -
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